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5 les chemins d'Heux pouvaient parler, ils
vous parleraient de Michel, de ses parents, de ses
enfants et de ses petits enfants atjourd b,

lls vous raconteraient comment le gamin du
village en a sillonné mille fois |es collines, retenuy
les moindres reliefs, surveillé Jes cours d'cau,
admiré sa faune 2uvage e pris soin de oses
vignes, de ses prairies et de ges forégs...

A vélo, en 2 CV, =n tracteur. Les roues de
Michel s'élancent encore & toure allure entre fe
chai et la forge, passant devant 'nncienne frale
d'Heux juste derriére la IR, pour foncer swr
les sentiers du boix de Laugérat, descendre |a
pente de Brichor enire les rangs de caberne
frane, passer devant la madeon matile d' Arlete or
revenir a Chiroulet par 1a parcells de Coutayne..,
Hier il posair le vélo au coin de Pouchiog [pour
aider kes volsing 3 ramasser l¢ blé, aujourd b il
conduit les jeunes sommeliers & bord de son
Massey Ferguson pour quils admirem 1église
d'Heux, surplombant la fiére vallée de ['Osse,

La course du gamin contre Jo termps est devenue |
celle du paysan vigneron : ce précieux temps 3
débroussailler, planter, bitir, tailler, weiller, '
vendanger, presser, distiller, célébrer, élever,.
Drepuis les premiers sentiers d' Allbert ol Suzanne,

les chemins se sont affirmes avec Michel e &
Arlette, puis conduits  hors des  franticres
gasconnes par Philippe, porté par le vent dy :
“Chiroula™.. Demain # - Limponan, ce n'est pas

la destination, mais le vovage en lui-méme -
parabr-il !




La Cote d'Heux

Argile fine, Gros Manseng et expérimentations !

Le chemin de la Cite d'Heux commence entre 1995 et
2000. La page est blanche en ce gui concerne les vins
Mancs 4 Chiroulet  Les  premiers assembloges
traditionnels 4 base d'Ugnd blanc et Colombard ne sont
pas convaineants, je change de méthode !

Groce d la vinification désormais parcellaire, chague
parcelle est vinifide dans wine cuve séparde. On poit alors
gpparaitre Pexpression de terrodrs définis @ travers le
LML,

Deux ou trods vendanges passent et des profils de blancs
singuliers apparaissent. Le prenier de histoire est oelwd
des calcaires et des argiles blanches qui voient naitre les
Terves Blanches en 19595

En contre plan , avec un pew plus de patience.. plus tard,
sur les argiles fines du milieu de nos Coteaux face aux
Pyrénées, c'est un win blanc kien particidier avec un style
totabement da part qui éclot ; un bowquet complexe outour
des fruits exotiques, une boeche charmue | riche et tendue
avec de beaux amers sur la finale : o cuvée est li sur la
colline d'Hewx, et c'est un 100 % Gros Manseng !

Le Gros Manseng est un cépage
fppu'rmp.ﬂ.:l en eau, &f |:|||i ne supporte
pas le stress  hydrique, Lo veine
d'argile fine présente sur la cdte
d'Heux se révéle etre som meilleur
allié,

Cette argile fing  fonctionne
COFTE W {TMHHI'. elle ahsorbe
lecne, la stocke ¢f e relache e
Fn_-riru!:' e secheresse, F:zr_|'4|||
pour nolre CIros !'n.[||:r|m_'|z!r I

COUPE DE GEOMORPHOLOGIE
A CHIROULET

Puszionnd de vinificarion, je me plonge dans différentes
méthodes gui me permettront de rendre les meilleures
expressions possibles de ce cépage uni @ notre tervodr.

A CE MOMENT-LA, IL ¥ AVAIT TRES PEU DE CE
CEPAGE A CHIROULET, MAIS SUFFISAMMENT
POUR REALISER QUE

Dabord, quelgues heures de maceration pellicudaire sonl
NALCESSHIreS pour aller chercher les aronees s ;lfux
;|r:n:|_|'|'-r1r]s prisemnts clamns L P chu raisin. Mo vienudrons
ensuite presser doucement et sur un femps long, La pea
W errm_'la!f esl sensthle @ mche d arommes mais elle peal
Aussi depenir |'.;|r:lu|'4_'l|a|_':l|| ATRETE

D cette lagomn nous avons appris au [l du lemps @ jouer
aArec cos lineibes o exiraire wn _i:ll.'k. o gl TS des dmers e,

Un autre point important concerne “l'epaisseur” des jus,
sa furbidité, Cette notion définit le niveau de trouble di
_;iu:-: n;.|:|i confribuera @ nwowrrr e moad bors de @
fermentation e be vin futir, Co sonl bes jus assez troubles,
dils a -I'Fll'll:!-i i, GUE TS splectionnons pour apporier
toudes les saveurs du terroir dans ce qui composera les
futures lies.
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LE MOT DU GEGOLOGUE
PIERRE CHEVALIER

La Céte é’

La Cote ' Heux

La Céote d ' Heux

! EUR I A - AVEC UN
DEHAHRAEE DE FERMENTATIOMN SFDHTﬂHEE VIA DES
LEVURES ISSUES DU RAISIN LUI-MEME, DITES INDIGENES.

Ce processus de fermentation est lent et parfois méme languissant ! Mous
avens toujours peur dun arreét de fermentiation mois cette  technique
participe au charme de la cuvée; des notes de poire, de frits secs, de terre ou
encare des netes mindrales
Mous tenteroms la fermentation malolactigue "8 la bowrguignonne”™ mais
celle-ci nouws fuisait perdre b typicite  aromatique du cépege. Nous
retiendrons plutot le choix d'wn élevage sows bois en grands contenants
accompagné d'un bitonnoge régulier des lies fines pour aller chercher plus
de complexité et de matiére en bouche.

Chielle e fut pas notre surprise sur e millésime 20080 de volr arriver ce
blanc identitaire, qui plus est d Doube dCun nowvean milléenaive | Je dois
ATEEET auair eu un monent de dowte., « Ce niest pas possibe, le hasard dunme
année 7 La chance du débutant 7

Puis b cunée s'cst confirmée avec les années, renouvelant ses pronesses, elle
a fait naitre de nombreus admirateurs |

Philipgee Fezas, le vigneron

La Céte &' Heux La Cote ¢ Heux

Les Argiles de la Cote d” Heux ?

Selon I defnation minerbogigue, wie argile et un
mineral constilué de Fenillels microscoplgues de
silicates dPabwmine agencés sous fomme de conchies
tloctatdres o de Weiracdres.

e sonl s ool vonl procirer s oo
argibens. une bonne part e lems  Somantes
3l gl

Trhans bes lerraing miscenes constiluant le socle do lermoic da
vignodde de Chironlel se rencontrent dex roches sedimenlaines
principalement  calcaires o argilenses. Dans cetle  dermitne
catégoric. les mineranxs les plas représentés sont Fiflile ef les
spmeciales.,

ans des smectites, les moléeules d'ean peavent vende Sinlercaler
entre les fenillets (espoces imterfofinires), o Finléricor méme de la
strcture cristalline des a:gih‘-.-«:, IVaolres Slémenis penvenl anssi
s'instrer dons ces fenillels, comme des cations (polassinm, socdiem.
calciuny) on cncope des o collong hedeats. Les o arglles ont la
particubarite de pouvoir ahsorber (G linlédeur) ol sdsorber (en
surfaces) des clements diverses,

Linteret des argiles, da point de vie des planies comine la vigee,
esl celte capacité @ intégrer de Fean ol dautres sulstances, puis
les restitlner, e mamenl vem

sl ainst que, durant les périodes secles, les plantes sonl toujours
i medmee de récupirer Feau guil se rouve enfermée entee ks feaillets

dle argiles, de mdme gque, dord les périodes pluvienses, cos argiles
vonl e rehivdraler ef consdituer un stock d'ea.

Enfin, &on point de v pédologique, les

argiles jowent un rale primordial au nivean du
complexe argilo-lnoniue, Ces calivgs vonl
patvisle noarrie bes plantes. dvnt bien sir la
liame cultivee a Chironbed, Lo vigme,
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SAUVIGNON
BLANC

Cépage répandu en Europe et dans
lex :Ii.gm:lhi:.-: du “Mouveas Mondfe®,

EGUSTATION

} Les pima jrune bois du Fousignon Baone s
- o s 1 mmumuu.
sadaptant 4 différents climats et
différents terroirs, et permettant Ner © Notes de sureaw, de bubs, fleurs Mamches et

des profils aromatiques trés variés. S s s . el

Bouche : Les premiéres saveurs qui esrahizsent notre
pubpis pomi de [herbe 4 [0 pomme verte e’ ke
growrille. Viennent ensuite de delicofes soweurs de
[feuilles die carsis ci de pierre d fesil Towtofeds be guiin
du Sauvigmon difline an fonction du (imal ¢ des sols

RIGINE

L rivjiona de Bordeaux of e b Loing s
riclament bodes denn dbe b pairie du
raisis. Les phus riventes théories croquent
un groisement uire b Trominer o b
Cheemim blame, gui owroit eu lies dams o
‘allfe de ka Loire

L Citfwrmiet Sburipron, origifaensd di Médor, e 1@ régil e
e Fundess de Cribernet Frane ef dio Sourigmon fllang

ARACTERISTIQUES

Il permet didloborer des ving blames sece
#ligunes, vifx o rafraichissants.

Lex ardmws varictous du Souvignon, swrtoul
prddenta dans e vin e pressidees amnde, son)
amser  specifigues. B pewrent  présenter ides
nuances miniraley of ohgitalee (genft, ce
twds. ) eelom o derroir, le millésime ef lew
sonditiona de culture,

Dends Dubsardiew, conslidén® « Pape  du Saurignon Blen:, aprés analyse des
silx el des profils de foese de la parcelle de = L Pontaine de Lowprat & confRsit
un jear i Peilippe @ & Avec zes 50 om dargiles en surfoce | e metves e
cakoires en desons | evpowte Mond, si cedls parcells me [oif pes wn grand
Sgurignon un pour, je ne mappelle plus Denks Dubowrdies ! » A croire gu'll ewt
rais. o lerToir nous pormetiail de ender Miockne guelgues annees plus tand

CABERNET

EGUSTATION

AEil : Hobe rubds & carmin

Mem - Ardmes froie de fruits roupes
(rambeie, yredeille, ooy, woin
miiirel et de déilicates notes florales,
Aolammenl & vlekene  Evslution
parfois vers dis parfums de riglizee,
ef & poivre concased. 1] peul @usi
exprimer  des  motes  weégétales
pardoes de polvron ou de Jeaille de
fomale), Epictes om menbholfex,

Bouche : Maies MNoires, wéghsse,
oansls.  Flresse  des raming,
iprniralement  pru oorpulend, il
comfire frafcheur ef slructure aue
vins.

FRANC

L'un des plus anciens cépages rouges
utifizés dons le vignoble bordelais, le
Cabernet Franc est aussi [une des
I:'ﬂ1'i.£lr.ll'.'l d.ﬂ Tﬂ.'L'I‘lH Embuﬂlﬂ[l‘qﬂﬂ d!
la Vizllée de la Loire.

RIGINE

Le  Cabernet Franc figure povmi les plas
anciens cépajey cullings dany e monde., 1
trouverall ses recimes dams fes  Pyrémies
expagmebes.  Selom Famiptlagraphe  Guy
Lavignae, il auraie & romend  en France,
naimmen| donas e Sad-Oeoeal, pair dex pifering
de metour de lowr porcosrs mer fe chemin de
Ratnr-Rcques ~de-Comipostelle, Plus jord, o
cépage aurait ## introdwlt sor fes bords de L
Logre: par ke Caardinul de: Richelien

o By
L LR LLE
NOS PANCELLES REFERENTES EN CABEMNET FRARE

"Hieux™, "Pemie sud Arichet® emireni dans nos cundes
Terrair (Fiscon of La Froms

NOS PARCELLES REFERENTES EN SAUVIGNON BLANC
“Foditgdne Laugéral”, “Hailludet™ o1 “Pesté sinl Bricher”
e lon retrowre doms nos oeedes ndvpine, Terres
Blanched ef Misenr

ARACTERISTIQUES

Cepage précoce, e oobermet franc e distingee par
fincase aromaligus, ses noley dpioive ol sa sfrmcture,
Assemblé ouy auires cfpages phare du Bordelois {merlor,
culiermidl Sauingng, persl ervdol ioldmimeir), 8 ajoste 56
Jralcheur ow cobermet sewrignon et lo finesse de sew
tanning au mersl, dinnast i ving provhes de ooun
tzsus du cabernet sauvignon, moins colords. mais ples
i D £ [lovrandi



NDIGENE

Les fines bulles des
Terres Blanches

Chardomnay, Liagme Blanc,
SEL TGO,
Lirns _'l.I.ll.'\-\.c'||:|

Bruot Blanc de Blan

Cite ferrmy

A table | Tapas qescomm

(e e 0 [ANRSOFIS, TMISIS
i TR TS sienlils, iiiclis
Al%] I i il lenirs
MOMeETES & pariii

ERRES
BLANCHES
Fruité, floral, élégant

Gros Moanseng,
Souignon Blane, Ugni

Iane verilles mgmes

Coté terroir ; Culcomines of

trgpides blarches

A Tabte ! Huirres, gambas
T[S, CREneLnes

biclifs, @mls dussl diEbour
I'LiTY [POESSAR [RE1Tnar
abl i, et

larimede... | er memme d e

TG E SARriimEs OEi

Yors Beck,
Mote de deégqustadion:
Hy

O CHEEHSIIE Biiie ek
1hnE Jiie i PR
L'agpruanm B [TORCTSEU

[/IQCENE

Profond, tendu,
minéral

¥
VIAFISETG

Cigé tervoir : Au corur de

[&rres Blitrichees il4a ]

e alei M doeens

A Table | Fruits de mer
nEldain . npoiEsie,
lciaril, philoirdes, SalmE
ICEIEE, TR SRESE UEONLT
1ET0 pOiSsai i HaalT

iy
S EETHEETE 21

ke IETroLr

lCaEres PAIFS

A COTE
D'HEUX
Gras, complexe,
tendu

Ceriod MNErsernio

brigne=,  profomdes
| . 1
u deé e Oole d'Ha

Vil Al

A Take | DMooupe

Ficdl I [ LT
[} I ] Rl

fromuages affir el LT
fisines. oy dle Sl
Fadapiies o o eréme, paolele

1= 1
T
ikl o oF = COmCodrs
[ g —_—
Ferre ae Vs 205
siriie 2021

Vgl Es Flaes

QLEIL
D'AUTOMNE

Tendre, exotique, wif

] ] . e i r
Corox Mandng el Pen
Manseng réecolies e

lepe e Sur-moturle

Pazzerillage @ Elshoration
wiid 1A bliie Fype. [etdre

A Table | A apering

FOFTingE  Jdlaur U campErd

salmele guecomne, pousel au
15T IFOmgeEs | THIEE
TSI ES IS dRESE ORETHEr
du  desert dordme  Brialé

o L FES E T

ENT
D'HIVER

L'essence du Manseng

! I i
Pelil Minsemg phasserlii

Cité tervoir : Parcelles les
1! ETES e rniEeEs far le

Cote d M

A Table | Declinmsamn o

T TS, POy ort Al
dlesserts (fomlant

CRRCORE, TAFTe dux [ralses
T8 M CIFOR MEeErLig i

SOu[ 3 ik ruars

FElLE o O dl COlfoairs

Moalial de Bruxelles 2022



MPS DES FLEURS

(J'F _j(t;'q*.-mzre GASCON

Le rosé élégant F,i La signature du domaine

Merlot, Cabernet fran ankrad

= 4 Merlot, Caberniet Franc, Tamzt
Lote fermor ;T Arg 1T i 1!

Fi, THgrablg e crete Bl L8] CotE terroir ©: Culcaives ef  argilo
colcaires, salioyes par le “UChirouidn”, &m

A table | Monche Jdu ferrair. melom penie sud, alfinude M & 1E0m

fiatibsen Eouseons de fd mier. digchie @i }:[lh.l:qf 10 mois &n cueces bois & @

sirinon, mishis harrigues die 2éme passaige

s : R y ! A table ! Autour du comiend (mugrer
. grillé ou condil parmenticr) b Belp
midr {roftL echine, carrel, pidce de boeud,
fuarbure, crssoulel...
Mechielle d'ar u Comcoirs Gererl
wprboode 2024
| A 1 i I -l'-.r' I f [

L & # * L

RAMNDE RESERVE E} ERRA NOSTRA

La fierté du domaine
Melerlof, Toamnual, Cabermet
Sanrignon (i partir de H019)

Caote tervoir | Vietlles eigmes sur argifes
fimes exposdes Sud e Esf

Elevage maticidenx de BB mois domt [2
mids em [ufs de Chene ef B om0

o i [1nkale 1 CleE Bons

A tobde ! Cite & Doz maturee, e de
Pore Nair, Josie e pOrs clEines, qeeal
e Eae aux fphares, o oeelerres o draedsi

- ’ prrpa—— |
fagil e chetreub

Sheapille d o @l Comncours Y ImErans

Independnnis JL2s

TERRA NOSTRA

AfE A1 2617 2194
FRLUITS ACLIGES

ET MOIRE

EERISE NIGATEELL

& & &
t00e 2016 2018

Le défi au terroir

Tammat, Merlod

Cdid terrodr ¢ DDme dargides fines
expost d I'Ese, um tervoir frvis pour des

pins e griide o

Elevage patient de 2.4 3 uns en
harrioues e cliiees bois: RIRITLR I
priadiits GiFs des sl mes

CXCERIDTINeLS

A able ! Boewl rocé, sobaisons de por
MiT,  deCounes  eheruues, dawehy de
sanghier, smlmis de palombe, levre a la
revale, cived de chevaeicl

Yioes Bk, note de dégustation !

= Sl towiche boisde dquti Fire lensembie
1t Prtaaes v At L i genirmal
ef puizsant qu o de belles perspectives

Bl weénissnte, = 92 100

FHLITE WURS FRUITE EPCE RS HE
PLSEART EPaCE MELE
EQLILIBRE A&CE. PHOF SMB




JAVA, c'est le vin des retrourailles entre amis ou
rien ne compie plus gue le plaisir de instant
partagé .., ... Tout simplement avec vos meilleurs
apéritifs gourmands... ! ‘ ‘

oy

JAVA BLANC

Aromatique, vif et tonique

Belle aromatique d'egrimes et de fruite exoligues
aper une firale romde et rafraichissante

Cépages | Colombard, Sauvtgnon el Ugri-blan:
Terrotr caleaire

Aver P Crewettes, poissons grillés, guiche oux
poiremo, poulet, escolope de veaw, rilettes de o
mer,,

Midillte dargent au Concosrs Géndral Agricode 2024

JAVA ROSE

Frutte, frais el gourmanad

Rogé plein de firulis ef de viguenr aves une sensation
de fraicheur sur ume finale florale et gowrmande.

Cépages - Merfol, Cabernel Franc
ﬂ:uu.gmn'ﬁuﬁu pendant 4 mods en cupes ino.
Avec ! Topas terre el mer, pizzos, sulades compisdes,
saumin en tareare ow geilld, gumes grillés, jombon
die Bayomne, chipirons.,,

JAVA ROUGE

Souple, fruité et croguant

Wi swr be fruid gui garde son caraclére gascon diec

de la fraicheur, du croquant et une finole goulevante
Cest un appel & décowerir les crus gascons du

Domaine.

Plongez des millions dlannées en arriére aux

confins de notre Gascogne immergée, ol régnait
un climat subtropical digne de [le de JAVA !

Retrouvez toute l'émergie de ces “Terres Joyeuses”
qui comfére a cette trilogie des ardmes fruités,
gouleyants et affriolants !

Cépages : Meriot, Caobermet Franc, Syrah et Marselan
Tervoir calceire e ssirfoce; La récolte ¢ fait &
parfaite materitd sur un firudt frods

Avec ! Choroielerie, canord (fritons, magrel seché,

carpuccio), grillades, pizza...

12 13
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Lai  Tenarene, rn'-rlu:-:-'l' [T

domner du coraclere of de ba HESE HvE 15 ANS

\"l"h h'r._‘
£) .

SR
. Yo 2

i FIESSARCE  AUX  E-fe-Tie Degre 42 % val,
. domine d oS .-1.|1rm!:l||r||'.-. 1 La ressErve 15 ang-esd un assemoge 0 eaai - e
.~;r_1;|¢- bR o r.l:rrl e e L dgtes de 1o g 200 ans, [or of MR des Armngnacs
complexilé aromabigue (Epices du Damdine, 4 b fois necée, élégante of onchieus.
nohlies, fruils secs.) ©f une Elle eat élevée dans un parfait respect dic style

richesse en bouche {ERgTEze

MNO%  CUDnES pur cepigpes [.':'_I.III M J LL E 51 M ES J. QE'E'II IEI: lg EB

7 o
T TIIH
Frecid

] Blaamc, sol distilioes i Dhegre 425 % vol.
dlomrine it b !.""l'”"h“' Flevés fusguion dermier mamend, aant o mise
# i, traelition Armcgnecaise  de en Bouteille, dims des futs de chéme nobles
) et _‘l.-' Ferbarminc e continu , gurifiens de ['dme de nos eau de vie
T r \._J."- I-'jl""‘_!l"" "":"‘-"‘"'-'“"5. . el Millésimes choisis powr lewr finesse o lo
' minelinesemenl  perpéiug e puissince, quinlessence de [ Ténankze

mece de chene de Q00 Ltres e
En cute  BHs, e chenes

cenlenaires du domaine,

MaA IO FRL

1 S

Heureux assemblage de 2 /3 de jus de 'année avec 1/3 de notre eau
de vie, la Blanche d"Armagnac,

M est ensuite pariemment elepe en foudres de chéne de 16 4 30
mois jusqi’d ce que soit atteint le maricge parfoit entre le fruic e
I'Arinagie,

FLOC BLANC FLOC ROSE

Dregree 17 9% vl Degre IT % ool

Cépages Ugni Blone, Colombard et Cépages Merlot, Cabernet Sauvégnon
Fros Manseng ef Cabhermet Frone

A Uapéritif ! Bt awssi ;| Déclinaisons A Tapéritif ! Bt oussi : Desserts
lmae gras, desseris  (farte au cilrom {fondant au chopolof, forte oux froises)
meringuée, mooarons,  soufflé  oux Guide Hochelie

fris exoiuyues.. )




~) T R
Jese el indantaney

Teme deVen

“Dhes -pépites gasconnes, entre [es
b secs [] les blomes dow -]
fl b roaage "Grande Bacree” 2049,
un assemblage, pour lo premiere fom
s o millisime, de merlol, annal
el caibeinidd asibisiiod, oo 15 e
dont 12 en fiits &8 & en cuves bois,
veritae v didquilibee snfre une
iUy
rigouress ef ume choir mordanie
Href, un petid apergu de o gamme
@i doiriineg gul 0 s i Eresle
e, EImpasET oomme une
réfisrenoe. hMathiou

Dstwistie le M2 2023

=

GUELLETOM

arpeusr,  den  famnims

Terred Blasshes 20200

= Ay sortir de b bouieille e vin
lmisse appargiine W roOE JEunE
pile, Loni e toul de saine frapped
par b mez, frés presenl. exhabo
ilithord des senteurs de fruics Mancs
peche en Bite, madlsndes dum parfum
de fleurs Honches. Lensemble est
soutenu par une belle aciditd. La
Boischie @sl o [ haslcier dei ameates

chairnue, elle fotee place aprés une
arogue e @ des notes de poche
blanche trin pregnanies. Une helle
maingrulidd fedire le fout. donmami
lime qrale [ONQUesT, gul CONseTEe
du dibat o la [En s ioacng, wgng
dune  parfuite maiivize de o
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